ontvangst ~

Waar kun je een romantisch diner
beter mee beginnen dan met een

GLAASJE CHAMPAGNE

almusc

COQUILLES
Coquilles St. Jacq met doperwtencreme,
parmezaanschuim en copa di parma

crumble

voorgerechten

VITELLO TONATO
Zachtgegaard kalfvlees met huisgemaakte

tonijnsaus, krokante kappertje en roquette

COURGETTE CARPACCIO
Dungesneden courgette met truffelolie,

parmazaan en roquette

CARPRESE CHAUD
Krokante mozzerella in tomatensaus met

basilicum en balsamico glace

STEAK TARTAAR
Steak tartaar van kalfsvlees aangemaakt
met houtskoololie geserveerd met

ingelegde radijs en eidooiergel

dinsdag
14 feb. 2023

(keuze uit)
ofals Proeverij
te bestellep

hoofdgerechten

ZEEBAARS
Krokant gebakken zeebaarsfilet, gestoofde

groene kool en schuim van bisque
MELANZANE
PARMIGIANA

In de oven gebakken aubergine, Parmezaan

mozzarella, basilicum en tomaat

JOUE DE BOEUF
Langzaam gegaard rundvlees met
gestoofde rode kool, pommes fondant

en geserveerd in eigen jus

dessert
CHOCOLADE FONDUE

Rood fruit, marshmallow, choco dip en

frambozensaus

A la Carte menu > 49,50 pp
Proeverij menu > 59,50 pp




