
Lekker  
beginnen...

R E S E R V E E R  T I J D I G ! 

Zaterdag 
14 februari

Begin je romantische avond met een 
half flesje champagne. Speciaal voor 
Valentijnsdag serveren wij Taittinger 

demi-bouteille (0,375 ltr) voor  
een liefdevolle prijs van €49,50  

(in plaats van €69,50) 
En verwen je geliefde dubbel  
met verse oesters €4,00 pst  

(gelimiteerd aantal beschikbaar)

Valentijn  
menu € 59,50 pp 

A M U S E
Krokant rijstvel met kruidencreme

P R O E V E R I J  V A N 
V O O R G E R E C H T E N 

Z A L I G E  Z A L M L I E F D E 
I N  D R I E V O U D 

Geflambeerde zalm met drie  
verschillende toppings

 
H A R T S T O C H T E L I J K E 
R U N D E R C A R P A C C I O 

Rundercarpaccio, pesto, truffel mayonnaise, 
Parmezaan, pijnboompitten en bieslook

 
V E R L E I D E L I J K E  K N O L S T E A K 

S E N S A T I E 
Knolsteak, sesam kletskop, gefrituurde 

bloemkool, knolcreme en mango chutney
 

K L E I N E  T A C O ,  G R O T E  P A S S I E 
Mini taco met pulled chicken, galapejos en 

chiracha mayonaise

Exclusief in  
onze bistro 

Kaasfondue  
€ 42,50 pp

A M U S E
Krokant rijstvel met kruidencreme

H O O F D G E R E C H T 
Kaasfondue met brood, tortilla chips,  

olijven en groentendippers
D E S S E R T

Chocolade fondue met vers fruit

P R O E V E R I J  V A N 
H O O F D G E R E C H T E N 

 
K U S  V A N  D E  Z E E  

Kabeljauwfilet met een krokant korstje, 
mangochutney en habanero pepers 

S T E A K  L ’ A M O U R  
180 gram entrecote getrancheerd met 

huisgemaakte kruidenboter
 

G N O C H E T T I  D E L L A  L U N A 
Zachte deegkussentjes van aardappel met  

groene groenten, champignos en room

B I J G E R E C H T E N 
Aardappelgratin, quiche en groene groenten 

D E S S E R T
Z O E T E  V E R L E I D I N G  V A N  

V I E R  C H O C O L A D E S 
 Huisgemaakt chocoladetaartje van drie soorten 
chocolade en Chocolade fondue met vers fruit

Valentijn


