
voorgerecht
B U R R A T A 
Burrata met cherrytomaat, watermeloen-

dressing en krokante basilicum

C A R P A C C I O 
Vers gesneden rundercarpaccio met pesto,  

truffelmayonaise, parmigiano, pijnboompitten en bieslook

C H E F ’ S  C H O I C E  S O E P 
Vegetarische soep van de dag

T O A S T  Z A L M

Duurzaam gerookte zalm van joost met dille creme en rode ui op toast

 
hoofdgerecht 

S A T É 

Gegrilde kippendij met Indonesische pindasaus, zoetzuur, cassave,  

koolsla en verse friet

B U R G E R M E E S T E R 

Huisgemaakte burger van rund met bacon, cheddar, gekonfijte ui,  

burgersaus, koolsla en verse friet

Z A L M M O O T

Gebakken zalmmoot met Hollandaise saus, friet en salade

L I N Z E N  P A S T E I  A L  F O R N O

Linzen pastei gevuld met paprika, doperwten in een milde curry.  

Geserveerd met rode ui chutney en kruiden sla 

B O N E L E S S  R I B S 

200 gr. perfect gegaarde spareribs zonder bot, met koolsla en verse friet 

 
nagerecht 

T I R A M I S U

Huisgemaakte tiramisu

C H E E S E C A K E 

Huisgemaakte cheesecake van witte chocola en rood fruit 
D A M E  B L A N C H E 

Huisgedraaid vanille-ijs, chocoladesaus en slagroom

Koningsdag

maandag  
27 april 2026

Keuzemenu  
2-gangen € 39,50 pp 

Keuzemenu  
3-gangen € 49,50 pp 
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