~5/720 dec.

* AMUSE

Om te delen - Kruidig krokante rijst vel met groene kruiden créeme

*ISTE GANG

Zalm tartaar - Tartaar van gerookte zalm met mierikswortel créeme,
sesam kletskop en krokante garnaal in bierbeslag
of
Spécialité du Chef - Knolsteak, sesam kletskop, gefrituurde bloemkool,

knolcreme en mango chutney

*ZDE GANG

Kabeljauwfilet - Kabeljauwfilet met aardappel gratin,
gemarineerde cherry tomaat en een schuim van bisque
of
Quiche Végétarienne - Vega quiche met verse room, spinazie,

geitenkaas, zongedroogde tomaten op een huisgemaakte bodem

* 3DE GANG

Soep van de Chef - Doperwten soep met paling schuim (kan ook vega)

*4DE GANG

Rundersucade - Langzaam gegaard rundersucade met rucola stamppotje,

jeau de veau en krokante kaantjes
of

Linzen pastei al forno - Linzen pastei gevuld met paprika,

doperwten in een milde curry. Geserveerd met rode ui chutney en kruiden sla

*SDE GANG

Dessert Classique - Stoofpeer, huisgemaakt kaneel ijs tuilles

en five spice crumble

* 6DE GANG

(SUPPLEMENT €12,50)

Kaasplateau - Selectie van kazen met notenbrood en compote

J 3-gangen
c097~°pp

Kindermenu
(t/m 10 jaar)
€ 34,50 pp

1STE GANG
Kerstbroodje

kruidenboter

2DE GANG

Tomatensoep

3DE GANG
Huisgemaakte kipvingers,

friet en appelmoes

4DE GANG

Poffertjes met poedersuiker

SDE GANG
Vanille-ijs met

marshmallows

Reserveren:

0Z0 - 822 86 351 of

info@restaurantcolijn.ni



